CROSTATA i RICOTTA
Postor FROLLA:

Amalgomaire 250 gr du faruna (Un guesto- caso ho-
wsoto- guella untegrale), 80 gr i zucehero, 60 ml
o acqgua, 60 gr du olio du gurasole, 1 cucchiaino
o Wenito- per doled, sale e Uaroma di una scorza
Stendere sulla tortiera precedentemente foderato
con della conrta forno-

RIPIENO alla RICOTTA:

Amalgamare molto- bene 2 wova intere con 80 gr
M zucchero e pot poco aldla voltee 250 gr di
rucotta sefacciata,25 gr di faruna e scovza di
Lwmone. Aggungere win po- di wvetta,
puroll,mandorle tritate, ... a vostro- placere.

Infornare oo 180° per 30' ¢



